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AMTLICHE BEKANNTMACHUNG

Verbindliche Interessenbekundung fir den Ab-
schluss eines Konzessionsvertrages uber die
Herstellung, Anlieferung und Ausgabe von Mit-
tagessen in den Staatlichen Schulen des Un-
strut-Hainich-Kreises

Auftragsart: Dienstleistungskonzession- kein
Auftrag im vergaberechtlichen Ver-
fahren

Region: Unstrut-Hainich-Kreis

Der Landkreis Unstrut-Hainich vergibt eine Dienst-

leistungskonzession zur Versorgung nachfolgend

genannter Staatlichen Schulen im Landkreis mit
warmen Mittagessen als Einzellose (siehe Anlage).

1. Staatliche Grund- und Regelschule Forstberg,
Forstbergstral3e 37 in 99974 Mihlhausen

2. Staatliche Grundschule Martini, Brunnenstraf3e
66 in 99974 Mihlhausen

3. Staatliche Grundschule Nikolai, Altenburgstralle
51 in 99974 Mihlhausen

4, Staatliche Gemeinschaftsschule Petrischule,
Petriteich 14 in 99974 Muhlhausen

5. Staatliche Regelschule  Thomas-Muntzer-
Schule, Karl-Marx-Straf3e 35 in 99974 Mihlhau-
sen

6. Staatliches Tilesius Gymnasium ST Georqgi,
Feldstral3e 83/84 in 99974 Miuhlhausen

7. Staatlich regionales Foérderzentrum Pestaloz-
zischule Schulteil 1, Johannistal 16 in 99974
Mihlhausen sowie Schulteil 2 Rosenhof, Fried-
rich-Naumann-Straf3e 27 in 99974 Muhlhausen

8. Staatliche Grundschule GroR3engottern, Schul-
straf3e 8 in 99991 Unstrut-Hainich

9. Staatliche Regelschule Unstruttal, Ammern,
Schiitzentorstraf3e 20 in 99996 Unstruttal

Der Landkreis beabsichtigt, auf dem Wege des In-
teressenbekundungsverfahrens, die in der Auffor-
derung zur Angebotsabgabe bzw. im Konzessions-
vertrag dargestellte Leistung zur Versorgung der
oben genannten Staatlichen Schulen mit warmen
Mittagessen im Rahmen einer Dienstleistungskon-
zession neu zu vergeben. Aufgrund der Anforde-
rung der Vergabeunterlagen werden Sie daher ge-
beten, ein Angebot zu der ausgeschriebenen Leis-
tung abzugeben.

Es handelt sich dabei um die Vergabe einer Dienst-
leistungskonzession. Das heif3t, der Landkreis Un-
strut-Hainich als Konzessionsgeber, gewéahrt dem
Konzessionsnehmer die Erlaubnis, auf eigenes wirt-
schaftliches Risiko, im eigenen Namen und auf ei-
gene Rechnung die Versorgung mit warmen Mittag-
essen an den oben genannten Schulen anzubieten.

Die nachfolgend aufgelisteten Punkte sind bei der
Erstellung eines Angebots zu beachten:

1)
Die Angebote sind bei nachfolgend benannter
Stelle einzureichen:

Konzessionsgeber:
Landratsamt Unstrut-Hainich-Kreis
Fachdienst Schulverwaltung / Geb&ude- und Lie-

genschaftsmanagement

Lindenhof 1

99974 Muhlhausen

E-Mail: k.siebert@uh-kreis.de
Ansprechpartner: Frau Siebert

Telefon: 03601 802646

Fax: 03601 80132646

2)

Das Angebot muss alle geforderten Angaben, erfor-
derlichen Nachweise sowie die Angabe des Porti-
onspreises pro Essen enthalten. Es muss schriftlich
und in deutscher Sprache verfasst und rechtsver-
bindlich unterschrieben sein. Eventuell
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vorgenommene Anderungen und Berichtigungen
der Angebotsunterlagen missen zweifelsfrei sein.
Das Angebot ist als solches zu kennzeichnen und
in einem fest verschlossenen Umschlag mit folgen-
der Aufschrift:

Achtung:
Betrifft:

Angebot —nicht 6ffnen!

Vergabe einer Dienstleistungs-
konzession — Schulerspeisung
Angebotsabgabe bis: 05.09.2025 um 12:00 Uhr

an die unter Punkt 1) genannte Adresse zu sen-
den.

3)

Die Angebotsfrist endet am 05.09.2025 um 12:00
Uhr. Zu einem spéteren Zeitpunkt oder an anderer
Stelle eingehende Angebote finden keine Beriick-
sichtigung. Maf3geblich fur das Einhalten der Ange-
botsfrist ist alleine der tatsachliche Eingang des An-
gebots beim Landkreis Unstrut-Hainich/Fachdienst
Schulverwaltung / Gebaude- und Liegenschaftsma-
nagement. Fir die Rechtzeitigkeit des Eingangs ist
der Eingangsstempel maf3gebend. Bis zum Ablauf
der Angebotsfrist kann das Angebot in der unter Zif-
fer 2 genannten Form geéndert, erganzt oder zu-
rickgezogen werden.

Die elektronische Abgabe eines Angebots ist unzu-
lassig. Angebote per E-Mail oder als Fax werden
ausgeschlossen, da die erforderliche Geheimhal-
tung nicht gewabhrleistet ist. Das gilt auch dann,
wenn die Ubersendung per E-Mail oder als Fax nur
zusatzlich zur schriftlichen Einreichung erfolgt.

4)

Die Bindefrist Ihres Angebots (= Zuschlagsfrist) en-
det mit Ablauf vom 30.11.2025. Sie sind an lhr An-
gebot bis zum Ablauf dieser Frist gebunden. Wenn
bis zum Ablauf der Bindefrist die Konzession nicht
erteilt wurde, konnte Ihr Angebot nicht berticksich-
tigt werden.

5)

Die Abgabe eines Angebotes soll unter Angabe des
Bruttoessenpreises pro Portion inklusive der ge-
setzlich gultigen Umsatzsteuer erfolgen. Unter-
schiedliche Preise zwischen verschiedenen Menis
oder fiir Sonderkostessen sind nicht gestattet.

Um die Versorgung der ausgeschriebenen Schulen
in Tragerschaft des Landkreises Unstrut-Hainich mit
Mittagsmabhlzeiten sicherzustellen, sind die Schulen
in Lose aufgeteilt. Es kdnnen Angebote fur ein oder
mehrere Lose abgegeben werden. Die Angabe des

taglichen Bruttoessenpreises pro Portion erfolgt pro
Los.

Im Rahmen des Angebotes ist eine kurze (max.
zwei DIN A4 Seiten) Unternehmensprasentation
(u.a. allgemeine Unternehmensvorstellung, Téatig-
keitsschwerpunkte, unternehmensspezifische An-
gebote, Nennung eines Ansprechpartners mit Kon-
taktdaten) vorzulegen.

Zum Zweck des Nachweises uber lhre Fachkunde,
Leistungsfahigkeit und Zuverlassigkeit werden Sie
gebeten, im Rahmen lhres Angebotes nachfol-
gende Unterlagen einzureichen:

e Information zur Rechtsform des Bieters und
Firmenhauptsitz

e Eigenerklarung dartiber, dass kein Insolvenz-
verfahren oder ein vergleichbares Verfahren
ertffnet, die Erdffnung beantragt oder dieser
Antrag mangels Masse abgelehnt worden ist

e Eigenerklarung zur Eignung oder Referenz-
liste Uber bewirtschaftete Referenzobjekte in
Schulen in den letzten drei Geschaftsjahren,
die mit diesem Auftrag in Art und Umfang ver-
gleichbar sind, nebst Kontaktdaten des An-
sprechpartners

e Eigenerklarung, dass die einschlagigen Best-
immungen der Lebensmittelhygieneverord-
nung (LMIV) eingehalten werden (HACCP)

e Eigenerklarung, dass alle gesetzlichen, be-
hordlichen, sozialrechtlichen und berufsge-
nossenschaftlichen Verpflichtungen gegen-
Uber den Mitarbeiter*innen eingehalten wer-
den

* Eigenerklarung, dass keine illegale Beschéfti-
gung von Arbeitskraften besteht

* Eigenerklarung Uber die Zuverlassigkeit

e Bestatigung zur Durchfiihrung eines bargeld-
losen Zahlungsverkehrs

Weiterhin sind mit dem Angebot zwei Vier-Wochen-
Speisepléne als Musterspeiseplane beizufligen.

6)

Die Vergabe der Konzession erfolgt durch den
Landkreis Unstrut-Hainich in enger Abstimmung mit
den Schulkonferenzen der ausgeschriebenen
Schulstandorte.

Durch den Landkreis erfolgt die Uberpriifung der
Angebote auf Vollstandigkeit und Umsetzung, der in
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der Leistungsbeschreibung dargestellten Mindest-
anforderungen sowie die fachliche, technische und
wirtschaftliche Eignung der Bewerber.

Mitwirkung der Schulkonferenzen gemald § 38
Abs.5 Nr. 6 ThirSchulG

Die formal zugelassenen Interessenbekundungen
werden den entsprechenden Schulen vorgelegt. Die
Schulen geben Uber die Schulkonferenz eine Ent-
scheidung fur ein Angebot ab.

Fur die Entscheidung kénnen Vertreter der genann-
ten Gremien an einem Probeessen in einem Refe-
renzobjekt teilnehmen bzw. sich ein Bild von der
Umsetzung des Angebotes machen. Es ist ge-
wlnscht, den genannten Gremien der jeweiligen
Schule die Teilnahme an einem Probeessen (sepa-
rat organisiert oder in einem Referenzobjekt) zu er-
maglichen.

Die Vergabeentscheidung soll bis zum 30.11.2025
erfolgen.

Wir wirden uns freuen, wenn Sie ein Angebot ab-
geben.

Soweit zu einer Angebotserstellung zusatzliche
Auskiinfte oder Fragen zu den Vergabeunterlagen
bzw. -inhalten oder zu diesem Anschreiben benétigt
werden, sind diese schriftlich (per Mail oder Fax ist
ausreichend) und unverziglich, bis spéatestens
29.08.2025, an die unter Punkt 1. genannte Stelle
zu richten.

Anlage
Lose
Leistungsbeschreibung
Vertragsmuster
Lose
Losnr. Schule durch-
schnittliche
Portionszahl
pro Tag
1 Staatliche Grund- und Re- 120
gelschule Forstberg, Forst-
bergstralle 37 in 99974
Mihlhausen
2 Staatliche Grundschule 110
Martini, Brunnenstraf3e 66
in 99974 Mihlhausen
3 Staatliche Grundschule Ni- 220
kolai, Altenburgstrafl3e 51 in
99974 Mihlhausen

4 Staatliche Gemeinschafts- 5
schule Petrischule, Petri-
teich 14 in 99974 Muhlhau-
sen

5 Staatliche Regelschule 10
Thomas-Miintzer-Schule,
Karl-Marx-StralRe 35 in
99974 Mihlhausen

6 Staatliches Tilesius Gymna- 55
sium ST Georgi, FeldstralRe
83/84 in 99974 Miihlhausen

7 Staatlich regionales Férder- | 50 (ST 1 mit
zentrum Pestalozzischule 10 Schilern
ST 1 Johannistal 16 in und
99974 Mihlhausen sowie ST 2 mit 40
ST 2 Rosenhof Friedrich- Schiulern)

Naumann-Stral3e 27 in
99974 Mihlhausen

8 Staatliche Grundschule 75
Grol3engottern, SchulstralRe
8 in 99991 Unstrut-Hainich
9 Staatliche Regelschule Un- 5
struttal, Ammern, Schitzen-
torstraRe 20 in 99996 Un-
struttal

Leistungsbeschreibung zur Vergabe einer
Dienstleistungskonzession Uber die Mittages-
senversorgung an den Schulen im Unstrut-Hai-
nich-Kreis

1. Leistungsbeginn und Laufzeit

Der Vertrag wird fur die Mindestlaufzeit von 3 Jah-
ren geschlossen. Er beginnt am 01.01.2026 und en-
det mit Ablauf des 31.12.2028, ohne das es einer
Kindigung bedarf.

Das Vertragsverhaltnis kann, unter Fortgeltung der
hier vereinbarten Vertragsbedingungen- und kondi-
tionen, einmalig um ein weiteres Jahr verlangert
werden, wenn bis spatestens 6 Monate vor Ablauf
der Mindestvertragslaufzeit, somit bis spatestens
zum 30.06.2028, die Parteien schriftlich Uberein-
stimmend ihren Willen zur Vertragsverlangerung er-
klart haben. Die schriftichen Willenserklarungen
der Parteien sind verbindlich und als Vertragsbe-
standteil als Anlagen zu diesem Vertrag zu nehmen.
Liegt bis zum Fristablauf am 30.06.2028 nicht von
jeder Partei die entsprechende Erklarung vor, endet
der Vertrag mit Ablauf der Mindestvertragslaufzeit
automatisch. Im Ubrigen endet der Vertrag mit Ab-
lauf der Vertragsverlangerung, ohne das es einer
Kindigung bedarf.

2. Leistungsinhalt
Die Leistung hat mindestens den nachfolgend dar-
gestellten Inhalten zu entsprechen.

Unstrut-Hainich-Kreis.de
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Die zu erbringende Leistung beinhaltet das ge-
samte Leistungsspektrum zur Bereitstellung der
Mittagsverpflegung sowie aller damit in Verbindun-
gen stehenden Vor- und Nachbereitungsleistungen,
wie z.B. die Reinigung, Menibestellung und -ab-
rechnung. Die nachfolgend beschriebenen Anforde-
rungen gelten fir alle ausgeschriebenen Schulen
des Unstrut-Hainich-Kreises und sind gegebenen-
falls um spezielle Schulvorgaben (siehe Lose) zu
erganzen.

Ziel ist es, eine den besonderen Anforderungen des
Klientels entsprechend nutzergerechte, ernah-
rungsphysiologisch wertvolle und zukunftsorien-
tierte Schulverpflegung anzubieten. Gefordert ist
die Gewahrleistung von Angeboten, die ausbalan-
ciert sind zwischen den erndhrungsphysiologischen
Standards und dem Geschmack der Zielgruppen.

Zu den auszufiihrenden Aufgaben des Konzessio-

nars gehdren:
a) Herstellung des Schulessens

b) Anlieferung des Schulessens

c) Ausgabe des Schulessens

d) Erstellen des Speiseangebotes mit Ausgabe
von Speiseplanen

e) Spdulen aller anfallenden Geschirrteile

f) Reinigung des Mobiliars und Inventars der
Ausgabekiiche und des Speiseraumes

g) Angebot eines moglichst papierlosen Be-
stellsystems

h) bargeldloser Zahlungsverkehr zwischen
dem Caterer und den Eltern der Essenteil-
nehmer

Die abzuschlieRende Konzession umfasst die Be-
reitstellung eines Verpflegungsangebots an allen
Schultagen sowie bei Grundschulen auch an Feri-
entagen auf eigene Rechnung und wirtschaftliches
Risiko des Konzessionérs. Die Abnahmezahl an
den einzelnen Schulen ist unterschiedlich. Eine
Mindestteilnehmerzahl am Essen kann nicht garan-
tiert werden.

2.1 Lebensmittelqualitat

Das Mittagessen soll an den aktuellen ernahrungs-
wissenschaftlichen Qualitatsstandards fiir eine aus-
gewogene, altersgemalde, vollwertige und gesund-
heitsfordernde Mittagsmabhlzeit angelehnt werden.
Das heildt, es ist die Anlehnung an die Qualitats-
standards fur die Schulverpflequng der Deutschen
Gesellschaft fir Ernahrung e.V. (DGE) in der 5. Auf-
lage, 2020 oder vergleichbarer Empfehlungen ge-
fordert. Das gilt insbesondere fur das Kapitel 4 zur
Gestaltung einer gesundheitsfordernden und nach-
haltigen Verpflegung mit Ausnahme von 4.5. Alle

konkret geforderten Kriterien fir die Leistungser-
bringung in den Schulen werden nachfolgend dar-
gestellt. Dabei ist es das Ziel, entsprechend den be-
sonderen Anforderungen fur Kinder im Grundschul-
alter, ebenso wie fur éltere Schuler*innen weiterfiih-
render Schulen eine hochwertige und zukunftsori-
entierte Verpflegung anzubieten, die ausbalanciert
ist zwischen den Vorgaben und dem Geschmack
der Zielgruppen.

Fiur die Speisenzubereitung werden Uberwiegend
unverarbeitete Produkte oder gering verarbeitete
Lebensmittel, wie frisches oder tiefgekihltes Ge-
muse und Obst, Fleisch oder Fisch eingesetzt.
Hoch verarbeitete Produkte, wie Gemusebratlinge,
Fleischersatzprodukte, kiichenfertige Dressings o-
der Kartoffelpulver fur Pliree werden immer mit ge-
ring verarbeiteten Lebensmitteln kombiniert bzw. er-
ganzt.

Zur Unterstutzung der optimalen Lebensmittelaus-
wahl fur die Zusammenstellung der Mahlzeiten ist in
Anlehnung die Tabelle 3: Lebensmittelqualitaten
und — haufigkeiten fir ein gesundheitsforderndes
und nachhaltiges Mittagessen des DGE Qualitats-
standards fur die Schulverpflegung (S.40/41, 5. Auf-
lage, 2020) anzuwenden.

Aufgrund gesundheitsrelevanter und 6kologischer
Aspekte sind saisongebundene Lebensmittel mit fur
Thiringen typischen Obst-, Gemuise- und Kartof-
felsorten fur die Speisenzubereitung einzusetzen.
Die Einbindung dieser Lebensmittel in den Speise-
plan erfolgt regelmafig, das heildt, wéchentlich in
mindestens einem Gericht. Grundlage fir die Aus-
wahl der saisonalen Produkte ist der Saisonkalen-
der des Bundeszentrums fir Ernéhrung.

Dem Angebot sind zwei Vier-Wochen-Speiseplane
beizufiigen.

Bei Obst und Gemise werden ein hoher Frische-
und ein geringer Verarbeitungsgrad vorausgesetzt.
Kann in den Monaten November bis April keine aus-
reichende Vielfalt und Abwechslung durch saiso-
nale Lebensmittel sichergestellt werden, kénnen in
diesem Fall tiefgekihlte Obst- und Gemusesorten
verwendet werden. Tiefgekihltes Obst und Ge-
muse ist aufgrund des hoheren Nahrstoffgehaltes
den Konserven vorzuziehen. Die Verwendung von
Obst und Gemise aus Konserven ist mdglichst
nicht gewunscht.

Bei der Speisenzubereitung sind nachfolgend auf-
gefiuihrte Inhaltsstoffe/ Komponenten mdoglichst
nicht zu verwenden:

a) SuRstoffe, Zuckeraustauschstoffe

Unstrut-Hainich-Kreis.de
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b) Geschmacksverstarker, wie beispiels-
weise Glutamat

c) Alkohol, alkoholische Aromen

d) kunstlichen Farbstoffe und/oder Aromen

e) gentechnisch veranderte Produkte

f) Formfleisch, Analogk&se nur in geringen
MalRen

Alle kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe sind
entsprechend der Zusatzstoffzulassungsverord-
nung im Speiseplan auszuweisen (ZZulV
1333/2008).

Zucker und Salz werden sparsam eingesetzt. Es ist
moglichst Jodsalz einzusetzen. Zum Wiurzen sind
bevorzugt frische, tiefgekihlte oder getrocknete
Kréuter und Gewurze zu verwenden.

2.2 Speisenangebot

Es sind taglich mindestens zwei Menus zur Auswahl
zu stellen. Die Gestaltung einer nicht-vegetarischen
Mendlinie ist entsprechend den nachfolgenden An-
forderungen vorzunehmen.

Tabelle 1: Darstellung Lebensmittelauswahl, -quali-
tat und -haufigkeit fir 20 Tage in einer Mendulinie in
Anlehnung an die DGE

emind. 8 x Obst
e Gemise und Obst frisch oder tief-

Lebens- Lebensmittelauswahl, -qualitat
mittel- und -haufigkeit in 20 Verpfle-
gruppe gungstagen
Starke- e 20 x abwechselnd taglich eine
beilagen Starkebeilage (z.B. Kartoffeln,
Nudeln, Parboiled Reis,
Couscous, Weizen, Hirse...), da-
von:
0 max. 4 x hochverarbeitete
Kartoffelerzeugnisse wie
Halbfertig- oder Fertigpro-
dukte, z.B. Kartoffeltaschen,
Kartoffelpiree, Kroketten,
Pommes, Gnocchi, KI63e, Rei-
bekuchen
Gemise e 15x Gemise, Hilsenfriichte o-
Endt Roh-  der Salat (Erbsen-,Bohnen-, Lin-
ost, : :
Obst seneintopf, davon:

0 mind. 8 x als Rohkost oder
Salat (in Stifte oder Scheiben:
geschnittene Mohren, Gurke,
Paprika, Kohlrabi usw. oder als
Salatbuffet)

gekdhlt, ohne Zuckerzusatz

e moglichst saisonale Produkte im

Angebot
Milch und e mind. 4 x Milch- oder Milchpro-
Milchpro-  dukte (z.B. Quarkspeisen, Auf-
dukte |ane)

o0 zur Verarbeitung moglichst
Milch mit einem Fettgehalt
von max. 1,5 %

o0 Joghurt mdglichst als Na-
turjoghurt oder als Fruchtjo-
ghurt mit einem Fettgehalt
von max. 1,8 %

Fleisch max. 12 x Fleisch/Fleischer-
und Flei- zeugnisse, davon:

scher- 0 max. 6 x Fleischerzeug-
rz1(|asusge nisse inkl. Wurstwaren

o Fleischsorten abwechselnd,
mageres Muskelfleisch

0 bei Gerichten mit Schweine-
fleisch wird bei Bedarf eine
Alternative angeboten

Seefisch mind. 4 x Seefisch aus nicht
uberfischten Besténden

Fette und Rapsol als Standardél fir die

Ole Speisenzubereitung

Gewlrze moglichst mit frischen bzw. tiefge-

und kilhlten Kréutern wiirzen

Krauter madglichst jodiertes Salz einsetzen
keine kinstlichen Aromen
moglichst keine Geschmacksver-
starker

Ovo- davon max. 4x als stifRes Haupt-

lacto- gericht

vegetabi-

les Ge-

richt

Sonsti- max. 4 x frittierte/vorfrittierte

ges Produkte

Zusatzlich sind folgende Anforderungen bei der
Speiseplangestaltung und -zubereitung fur den ge-
samten Speiseplan umzusetzen:

Der Speiseplan ist abwechslungsreich zu gestalten,
das heifl3t, eine Wiederholung gleicher Gerichte darf
frihestens nach vier Wochen erfolgen.

Unstrut-Hainich-Kreis.de
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Auf eine fettarme Zubereitung ist zu achten. Frittie-
ren als Garmethode ist maximal bei vier Produkten
im Monat méglich.

Alle Speisen sind eindeutig zu benennen. Werden
Phantasienamen verwendet, sind die Bestandteile
des Gerichts zu benennen. Werden Fleisch und
Fisch oder entsprechende Erzeugnisse daraus an-
geboten, ist die Tierart zu benennen.

Sensorik

Fur alle Speisekomponenten muss eine gute sen-
sorische Qualitat gewahrleistet werden. Das heil3t,
sie sehen optisch ansprechend aus und verfiigen
Uber eine fir das Lebensmittel typische Farbe. Sie
weisen einen fir das Lebensmittel typischen Ge-
schmack auf und insbesondere das Gemuse hat
eine bissfeste Konsistenz.

Kennzeichnung und Lebensmittelrecht

Der Konzessionsnehmer hat alle fir die Schulver-
pflegung mafdgeblichen Vorschriften zur Lebensmit-
telkennzeichnung einzuhalten, insbesondere auch
solche, die erst nach Abschluss des Vertrages in
Kraft treten. Ferner hat er die Vorgaben der Zusatz-
stoff-Zulassungsverordnung, der Gentechnik-,
Kennzeichnungs- und Ruckverfolgbarkeitsverord-
nungen (EG) Nr. 1829/2003 und 1830/2003, der
Nahrwertkennzeichnungsverordnung sowie der Di-
atverordnung zu beachten.

Grundsatzlich haftet der Konzessionsnehmer fiir die
Einhaltung aller lebensmittelrechtlichen Vorgaben
und gesetzlichen Hygienebestimmungen, insbe-
sondere der Verordnung uber die Lebensmittelhygi-
ene. Fahrzeuge, die der Beforderung tiefgefrorener
oder gekihlter Lebensmittel dienen, missen ent-
sprechend der Lebensmittelhygieneverordnung
ausgestattet sein. Uber Anderungen der gesetzli-
chen Vorgaben hat sich der Konzessionsnehmer
selbst zu informieren und diese laufend bei seiner
Produktion umzusetzen.

Besondere Essgewohnheiten, Sonderkost

Bei Bedarf ist auf spezielle Ernahrungsweisen (ver-
anderte Kostformen aus religiésen Grinden) und
Sonderkostformen (z.B. Lebensmittelunvertraglich-
keiten/ Allergien) einzugehen. Die Grundlage der
Bereitstellung spezieller Kostformen ist zwingend
ein arztliches Attest, ausgenommen der religitse
Hintergrund. Der Preis fir dieses Angebot weicht
von dem des Ublichen Essens nicht ab.
Insbesondere bei veranderten Kostformen mit reli-
gibsem Hintergrund ist unter anderem die Fleischart
entscheidend. Ist beispielsweise der Konsum von
Schweinefleisch untersagt, ist moglichst ein

Alternativgericht mit einer anderen Fleischart anzu-
bieten. Ein fleischfreies Gericht gilt nicht als ange-
messene Alternative.

Zutaten, die nach EU VO 1169/2011 zu den hau-
figsten Verursachern von Lebensmittelallergien ge-
horen, sind deutlich sichtbar zu kennzeichnen.

Bei speziellen Allergien/ Unvertraglichkeiten wie
zum Beispiel auf Fruchtzucker oder Konservie-
rungsstoffe priift der Konzessionsnehmer, ob eine
entsprechende Kostform angeboten werden kann.
Kann keine geeignete Kostform angeboten werden,
ist gemeinsam mit den Eltern und der Schule die
bestmdgliche Losung zu finden, damit das Kind am
Essen teilnehmen kann

Warmhaltezeit und Temperaturen

Unabhangig vom eingesetzten Verpflegungssystem
hat der Konzessionsnehmer die Einhaltung der Min-
desttemperatur bei warmen Speisen von mind. + 65
C°, bei kalten Speisen von max. +7 °C von der Pro-
duktion bis zur Ausgabe (inkl. Transport und Lage-
rung) an den letzten Tischgast zu gewahrleisten.

Die Warmhaltedauer der Speisen ist ab dem Zeit-
punkt der Fertigstellung bis zur Einnahme der Spei-
sen so minimal wie mdglich zu halten, maximal je-
doch auf drei Stunden zu begrenzen, um eine gute
sensorische und ernahrungsphysiologische Quali-
tat zu gewabhrleisten. Lieferstrecken sind demzu-
folge zu beachten.

2.3 Verpflegungssystem, Ausgabesystem
Vorbehaltlich  standortbezogener Festlegungen
(siehe Lose), ist je nach den Gegebenheiten vor Ort
und der Berlicksichtigung der zur Verfligung ste-
henden Ressourcen, das bestmdglich passende
Verpflegungssystem zu wahlen. Gleiches gilt fir die
Ausgabe der Speisen. Hier ist ebenfalls unter Be-
riicksichtigung der rdumlichen und schulorganisato-
rischen Gegebenheiten das passende Ausgabesys-
tem zu wahlen.

2.4 Serviceleistungen

Zu den Serviceleistungen zahlt die Bereitstellung
des Speiseplanes. Dieser ist der Schule mind. 14
Tage im Voraus zu Ubermitteln, alternativ kann er
auf der Homepage des Konzessionsnehmers zur
Einsicht oder Gber das Online-Bestellsystem bereit-
gestellt werden.

Daruber hinaus umfassen die Leistungen des Kon-
zessionsnehmers auch alle Serviceleistungen im
Zusammenhang mit der Essenversorgung:

Unstrut-Hainich-Kreis.de
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a. die tagliche Reinigung des Kichenraummo-
biliars, des eigenen sowie des Uberlassenen
Inventars und des Speiseraummobiliars

b. die erforderlichen Reinigungsmittel, Ge-
schirr- und Einweghandtiicher sowie Klein-
material sind zur Verfiigung zu stellen

c. Bereitstellung eines geeigneten Bestell- und
Abrechnungssystems fir die Sorgeberech-
tigten

d. Verpackungsmill sollte mdglichst vermie-
den werden.

2.5 Ausgabekiiche und Inventar

Der Konzessionsgeber stellt dem Konzessionsneh-
mer fur die Mittagsversorgung die schulischen
Raume (moblierte Ausgabekiiche und Speiseraum)
fur die Erbringung der Leistung unentgeltlich zur
Verfiigung. AulRerdem wird erforderliches Kleinin-
ventar wie Besteck und Geschirr vom Konzessions-
geber kostenfrei zur Verfiigung gestellt.

Der Konzessionsnehmer Ubernimmt die Ausgabe-
kiiche einschlie3lich des vorhandenen Inventars in
dem Zustand, in dem sie sich zum Zeitpunkt der
Ubergabe befindet. Er verpflichtet sich, die ihm
Uberlassenen Raume, Gerate und Gegenstande
pfleglich zu behandeln. Ubernommenes Inventar
bleibt Eigentum des Konzessionsgebers.

Fur die Instandhaltung und Instandsetzung der
Raumlichkeiten sowie fur die Klicheneinrichtungen
ist der Konzessionsgeber verantwortlich. Der natr-
liche Schwund/ Bruch von Kleininventar wird vom
Konzessionsgeber ersetzt.

Die Ausstattung mit sonstigen zusatzlichen, fir die
Erbringung der Leistung bendtigten Kiichengeréaten
oder anderer Ausstattung in der jeweiligen Einrich-
tung, obliegt dem Konzessionsnehmer. Die Kosten
dafir sind durch ihn zu tragen. Die Geréate verblei-
ben im Eigentum des Konzessionsnehmers.

Sind aufgrund der Anschaffung zusatzlicher Ku-
chentechnik zusatzliche Elektroinstallationen not-
wendig, so sind die Kosten dafir durch den Konzes-
sionsgeber zu tragen. Die Installationsarbeiten dir-
fen nur in Absprache mit dem fiir das Schulobjekt
zustandigen Hochbauingenieur erfolgen. Gleiches
gilt fir zusatzlichen Installationsbedarf, der bei Ver-
pflegungssystemen entsteht, die tUber die Warmver-
pflegung hinausgehen. Auch hier muss vorher zwin-
gend Rucksprache mit dem fur das Schulobjekt zu-
standigen Hochbauingenieur gehalten werden.

Die durch den Konzessionsnehmer bereitgestellten
und genutzten elektrischen Gerate sind entspre-
chend den normativen Vorgaben auf ihre Betriebs-
sicherheit zu prifen. Die Kosten hierfur bernimmt
der Konzessionsnehmer.

Die Unterhaltung der Versorgungsanlagen (Elektro,
Wasser, Abwasser, Heizung, Liftung) in der Ausga-
bekiiche obliegt dem Konzessionsgeber. Der Kon-
zessionsnehmer hat auftretende Mangel an diesen
Anlagen dem Konzessionsgeber tber die Schullei-
tung unverzuglich anzuzeigen.

2.6 Medien

Fur die verbrauchten Medien (Wasser, Strom, Hei-
zung) in den zur Verflgung gestellten Raumen der
Einrichtung/en werden keine Betriebskosten in
Rechnung gestellt. Der Konzessionsnehmer ver-
pflichtet sich zu sparsamem Verbrauch von Strom,
Wasser und Heizung.

2.7 Bestellung und Abrechnung

Der Konzessionsnehmer stellt fir die Einrichtung
ein geeignetes elektronisches Bestellsystem zur
Verfiigung. Der Bestellvorgang und die Erkennung
des bestellten MenUs je Schiler sind zeitgemaf zu
gestalten. Dies kann beispielsweise durch ein Sys-
tem mit Magnetchips oder Checkkarten umgesetzt
werden. Ergénzend kann in Ausnahmefallen die
schriftliche Bestellung Uber Bestellzettel genutzt
werden.

Die Erziehungsberechtigten kénnen Zu-und Abbe-
stellungen fur das Mittagessen direkt beim Konzes-
sionsnehmer telefonisch oder online unter Angabe
ihrer Kundennummer vornehmen.

Der Konzessionsnehmer tbernimmt die finanzielle
Abwicklung fur die Mittagsverpflegung. Durch den
Konzessionsnehmer ist ein bargeldloser Zahlungs-
verkehr zu gewahrleisten. Die Abrechnung soll ta-
gesgenau jeweils fur den zuriickliegenden Monat
erfolgen.

Alle Modalitaten fir die Abrechnung werden, wenn
notwendig, in einem privatrechtlichen Vertrag gere-
gelt, der zwischen dem Konzessionsnehmer und
den Sorgeberechtigten der am Essen teilnehmen-
den Schiler*innen geschlossen wird.

Samtliche Inkassotatigkeiten fihrt der Konzessi-
onsnehmer auf eigene Verantwortung und Kosten
durch. Das Inkassoverfahren ist so zu organisieren,
dass die Sorgeberechtigten mindestens finf Werk-
tage vor Einstellung der Essenlieferung an das Kind
schriftlich informiert werden.
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Fur Schuler*innen, deren anspruchsberechtigte El-
tern die Erstattung der Verpflegungskosten aus
dem Bildungs- und Teilhabepaket beantragt haben,
ist der Essenbetrag monatlich gegentber dem
Fachdienst Soziale Leistungen in geeigneter Weise
in Rechnung zu stellen.

2.8 Personal

Die Leistungen werden grundséatzlich von Mitarbei-
terfinnen des Konzessionsnehmers erbracht. Der
Konzessionsnehmer stellt entsprechendes Perso-
nal fir die zu erbringende Leistung objektgebunden
zur Verfigung. Es muss ausreichend Personal vor
Ort sein, um einen reibungslosen Ablauf zu gewahr-
leisten. Die Kiichenkrafte sind regelmafiig tber die
einschlagigen lebensmittelrechtlichen Vorgaben,
Hygienevorschriften und nach dem Infektions-
schutzgesetz zu belehren und haben diese einzu-
halten. Hierbei sind auch die seit dem 01.03.2020
geltenden Regelungen zum Masernschutz zu be-
achten. Die Schulungs- und Qualifizierungsmalfi-
nahmen sind entsprechend zu dokumentieren.

Ferner ist auf einen padagogisch geschickten Um-
gang, freundliches Auftreten sowie kommunikative
Fahigkeiten zu achten.

Der Konzessionsnehmer muss z.B. im Krankheits-
fall entsprechend geeignetes Personal als Vertre-
tung in der entsprechenden Einrichtung zur Verfu-
gung stellen.

Haufiger Personalwechsel ist zu vermeiden. Soll
dennoch ein Wechsel erfolgen, ist die Schulleitung
dartber mindestens vier Wochen vor der Arbeits-
aufnahme schriftlich in Kenntnis zu setzen.

Der Konzessionsnehmer ist verpflichtet, alle ar-
beits- und sozialversicherungsrechtlichen Vorschrif-
ten einzuhalten.

Der Konzessionsnehmer hat keine Aufsichtspflicht
Uber die Schuler*innen, wahrend diese ihre Mittags-
verpflegung einnehmen. Der Konzessionsgeber
sorgt selbst fur die Beaufsichtigung der Schler*in-
nen wahrend der Mittagsverpflegung.

2.9 Essenpreis

Der Essenpreis umfasst die Herstellung und Liefe-
rung des Essens sowie samtliche Serviceleistun-
gen. Die Erhebung weiterer Entgelte neben dem
Essenpreis ist nicht zulassig.

Der tagliche Essenpreis pro Portion ist als Brutto-
preis inklusive der gesetzlich giltigen Umsatzsteuer
anzugeben. Eventuell zusatzliche Leistungen sind

neben dem Essenpreis als Position fur den Gesamt-
preis aufzufuhren.

Vertragsmuster

Konzessionsvertrag

zwischen
dem Unstrut-Hainich-Kreis,
Lindenhof 1 in 99974 Muhlhausen

vertreten durch den Landrat, Herrn Thomas Ahke,
hier handelnd als Bevollméchtigte des Landrates,
Frau Nowak, stellvertretende Fachdienstleiterin SV/
GLM

- Konzessionsgeber —

und
- Konzessionsnehmer —

§1 Gegenstand des Vertrages

(2) Gegenstand des Vertrages ist die Vergabe
einer Konzession zur Mittagsverpflegung der
Schiler/innen unter Mitwirkung der Schulkonferen-
zen folgender in Tragerschaft  des Konzessi-
onsgebers befindlichen Einrichtungen

an den Konzessionsnehmer.

(2) Zur Erfullung des Vertragsgegenstandes er-
laubt und verpflichtet der Konzessionsgeber
den Konzessionsnehmer auf eigenes wirt-
schaftliches Risiko, im eigenen Namen und
auf eigene Rechnung den Schuler/innen der
in 8 1 Abs. 1 genannten Schulen Mittages-
sen anzubieten. Das heif3t, es besteht weder
ein Liefer- noch Vergitungsanspruch gegen
den Konzessionsgeber.

§2 Vertragsbestandteil

Vertragsbestandteil des Konzessionsvertra-
ges ist die als Anlage 1 beigefiigte Leis-
tungsbeschreibung, die Grundlage fir das
gemal Ausschreibung abgegebene Ange-
bot des Konzessionsgebers war.
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83  Aufgaben des Konzessionsnehmers
2) Die Reinigung der FuRbdden von Kiche und
) Der Konzessionsnehmer stellt nach Bestel- Speiseraum erfolgt Uber die obligatorische
lungen durch die Erziehungsberechtigten Unterhaltsreinigung des Konzessionsge-
die Mittagsverpflegung der Schiler/innen bers.
bereit. Dafur Ubernimmt er die Herstel-
lung/Zubereitung, Anlieferung, Ausgabe und 3 Der Konzessionsgeber sorgt fur die Erfil-
Abrechnung der Speisen in der genannten lung gewerbe-, gesundheits- und hygiene-
Schule entsprechend der geforderten Para- rechtlicher Auflagen, sofern dies bauliche o-
meter und Lieferbedingungen gemal der der geb&audespezifische bzw. ausstattungs-
Leistungsbeschreibung (Anlage 1) und er- spezifische Auflagen betreffen.
bringt alle mit der Bereitstellung der Mittags-
verpflegung in Verbindung stehenden Vor- (4) Der Konzessionsgeber tibernimmt keine Ga-
und Nachbereitungsleistungen. Im Falle ei- rantie hinsichtlich der Teilnehmerzahlen an
ner Havarie in den Herstellungskiichen des der Essenversorgung. Die voraussichtlichen
Konzessionsnehmers garantiert dieser die Mittagessenportionen je Schule sind den
Erbringung entsprechender Ersatzleistun- entsprechenden Losen/Losbeschreibungen
gen. zu entnehmen. Die Angaben stellen den der-
zeitigen Stand dar und dienen der Orientie-
(2) Die fertigen Mahlzeiten werden vom Kon- rung. Sie konnen als Kalkulationsgrundlage
zessionsnehmer entsprechend den schul- verwendet werden. Der Konzessionsnehmer
spezifischen Anforderungen unter Beach- hat keinen Anspruch auf die Abnahme einer
tung der Lieferbedingungen angeliefert und Mindestanzahl an Essenportionen.
in den eigenen oder bereitgestellten Raum-
lichkeiten des Konzessionsgebers durch (5) Der Konzessionsgeber tbernimmt die ord-
Personal des Konzessionsnehmers ausge- nungsgemale Entsorgung der anfallenden
geben. Speisereste.
3) Der Konzessionsnehmer bietet die Leistun- 8§85 Preisgestaltung, Preisanpassung und
gen gemal 88 1,2 und 3 an Schultagen Abrechnung
sowie unter Beachtung der schulfreien
Tage und der Ferientage von Montag bis D Der Preis inclusive der Lieferung und Kosten
Freitag zur vereinbarten Lieferzeit an. FUr fur das Personal zur Ausgabe, Geschirr- und
Ferientage konnen Sondervereinbarungen Kiichenbenutzung und samtlicher Service-
getro_ffen Werden. Hier ist wahrend der Feri- |eistungen betragt ... € brutto pro Essen.
enzeiten die Versorgung an den Grundschu- Hierin enthalten ist die gesetzlich gtiltige
len dem Bedarf der jeweiligen Grundschule Umsatzsteuer pro Essen. Die Erhebung wei-
anzupassen. terer Entgelte neben dem Essenspreis ist
(4) Fur die Einhaltung aller lebensmittelrechtlichen nicht zuldssig.
Vorgaben und gesetzlichen Hygienebestim- . - :
mur?gen, insbegondere derVe?/c?rdnung iiber 2) Der in Absatz 1 benannte Preis ist fur die
die Lebensmittelhygiene, haftet der Konzes- Dauer der ersten 12 Monate der Vertrags-
sionsnehmer. Uber Anderungen der gesetz- laufzeit fest vereinbart. Preisanpassungen
lichen Vorgaben hat sich der Konzessions- sind wahrend dieses Zeitraumes nicht zulas-
nehmer selbst zu informieren und diese lau- sig, ausgenommen solcher nach Absatz 4 o-
fend bei seiner Produktion umzusetzen. der Absatz 5.
§4  Aufgaben des Konzessionsgebers 3 Nach Ablauf der ersten 12 Monate der Ver-
tragslaufzeit kdnnen die Vertragsparteien
(2) Der Konzessionsgeber stellt ausgestattete eine Preisanpassung aufgrund gestiegener

Raumlichkeiten in der unter § 1 Abs.
1 genannten Schule bzw. in den fur die
Schulspeisung bereitgestellten Objekten zur
Verfugung. Einzelheiten ergeben sich aus
der Leistungsbeschreibung.

oder gesunkener Kosten fur Nahrungsmittel
und/oder sonstiger betrieblicher Kosten, au-
Rer Personalkosten (Absatz 4) und Umsatz-
steuer (Absatz 5), vereinbaren. Gestiegene
oder gesunkene Kosten sind von der
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(4)

jeweiligen Vertragspartei in Form einer Kal-
kulation auf Anforderung nachzuweisen.
Hinsichtlich der Veranderung bei Nahrungs-
mittelkosten findet der Verbraucherpreisin-
dex fur Nahrungsmittel und alkoholfreie Ge-
trdnke Anwendung.

In einem Fall einer Preisveranderung der
Kosten nach Satz 1 werden die Parteien
Verhandlungen Uber eine Anpassung des
Preises fuhren. Die Verhandlungen uber
eine Preisanpassung konnen ab dem Be-
ginn des 11. Monats der Vertragslaufzeit ge-
fuhrt werden.

Der neu vereinbarte Preis tritt mit Beginn
des nachsten Monats ab dem Zeitpunkt der
Einigung Uber die Preisanpassung in Kraft,
frihestens jedoch nach Ablauf der ersten 12
Monate der Vertragslaufzeit.

Der neu vereinbarte Preis ist fur die folgen-
den 12 Monate bindend.

Sollte innerhalb einer Frist von 4 Wochen ab
Zugang des Anpassungsverlangens keine
Einigung erzielt werden, berechtigt dies die
Vertragsparteien zur Kiindigung des Vertra-
ges unter Einhaltung einer Frist von 3 Mona-
ten.

Vorstehende Regelungen sind unter Beach-
tung der vereinbarten zeitlichen Fristen bis
zum Ende der Vertragslaufzeit wiederholt
anwendbar.

Eine Preisanpassung aufgrund gestiegener
Personalkosten ist nur infolge einer Ande-
rung des gesetzlichen Mindestlohnes, fri-
hestens ab dem Monat des Inkrafttretens
der Mindestlohnsteigerung, zulédssig. Eine
Preisanpassung wegen Mindestlohnsteige-
rung kann nur aufgrund eines schriftlichen
Antrages des Konzessionsnehmers und nur
auf den Lohnkostenanteil am vereinbarten
Essenspreis, maximal in Hohe der jeweili-
gen gesetzlichen Anderung, erfolgen. Das
Anderungsverlangen ist nur wirksam, wenn
der Konzessionsnehmer die zur Ermittlung
der Preisanpassung erforderlichen Nach-
weise beifligt. Die Preisanpassung tritt mit
dem Beginn des nachsten Monats, der auf
das wirksame Anderungsverlangen folgt,
ein. Die Verantwortlichkeit, den entspre-
chenden Antrag auf Preisanpassung recht-
zeitig beim Konzessionsgeber zu stellen,
obliegt dem Konzessionsnehmer. Diese Re-
gelung findet sinngeman auch dann Anwen-
dung, wenn sich eine Ermafigung der Lohn-
kosten ergibt.

(®)

(6)

86
)

)

®3)

§7
(1)

(2)

Eine Preisanpassung aufgrund gesetzlicher
Veranderung der Umsatzsteuer ist frihes-
tens ab dem Monat des Inkrafttretens der
veranderten Umsatzsteuer zulassig. Eine
Preisanpassung wegen verdnderter Um-
satzsteuer kann nur aufgrund eines schriftli-
chen Antrages der jeweiligen Vertragspartei
erfolgen. Die Preisanpassung tritt mit dem
Beginn des néchsten Monats, der auf die
Antragstellung folgt, ein. Die Verantwortlich-
keit, den entsprechenden Antrag auf Preis-
anpassung rechtzeitig zu stellen, obliegt der
jeweiligen Vertragspartei selbst.

Der Konzessionsnehmer tdbernimmt die fi-
nanzielle Abwicklung fur die Mittagsverpfle-
gung. Die Abrechnung erfolgt bargeldlos mit
den Erziehungsberechtigten der Schiler/in-
nen. Grundlage hierfir ist die Vertragsbezie-
hung zwischen dem Konzessionsnehmer
und den Erziehungsberechtigten. Die Erzie-
hungsberechtigten kénnen Zu - und Abbe-
stellungen fir das Mittagessen direkt beim
Konzessionsnehmer telefonisch oder online
unter Angabe ihrer Kundennummer vorneh-
men. Weitere Einzelheiten ergeben sich aus
der Leistungsbeschreibung.

Reklamation

Der Konzessionsgeber oder ein von ihm Be-
auftragter kann die ordnungsgemafe Durch-
fuhrung der Vertragsleistung jederzeit Uber-
prufen.

Reklamationen missen dem Konzessions-
nehmer unverziiglich angezeigt werden.

Der Konzessionsgeber kann sich erst dann
auf die Nichteinhaltung des Vertrages beru-
fen, wenn er zwei Mal die Einhaltung der
Qualitatsanforderungen reklamiert hat und
diese jeweils nicht innerhalb einer Frist von
zwei Wochen behoben wurde. Dies berech-
tigt den Konzessionsgeber zur fristlosen
Kindigung aus wichtigem Grund.

Sorgfaltspflicht und Haftung
Der Konzessionsnehmer behandelt die ihm
Uberlassenen Raume und das ihm uUberlas-

sene Inventar sorgfaltig.

Er haftet fur alle Schaden, die er oder eine

seine Mitarbeiter/innen dem Konzessionsgeber

zufuigen, im

vollen Umfang: Der
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Konzessionsnehmer haftet

unbeschrankt fur vor-

satzlich oder fahrlassig durch ihn selbst, seine ge-
setzlichen Vertreter oder leitenden Angestellten ver-

ursachten Schaden sowie fir vorsatzlich

verur-

sachte Schaden sonstiger Erfullungsgehilfen.

®3)

(4)

88
1)

)

Der Konzessionsnehmer haftet unbe-
schrankt fir vorsatzlich oder fahrlassig ver-
ursachte Schaden aus der Verletzung des
Lebens, des Koérpers oder der Gesundheit
durch ihn selbst, seine gesetzlichen Vertre-
ter oder Erfullungsgehilfen bzw. Verrich-
tungsgehilfen.

Der Konzessionsnehmer haftet fur Schaden
aus der Verletzung von Kardinalpflichten (z.
B. rechtzeitige Leistungserbringung und die
Schutz- und Obhutspflichten, die das Leben
des Konzessionsgebers, seines Personals,
Dritter oder sein Eigentum vor erheblichen
Schéaden schitzen).

Vertragsdauer und Kundigung

Der Vertrag wird fur die Mindestlaufzeit von
3 Jahren geschlossen. Er beginnt am
01.01.2026 und endet mit Ablauf des
31.12.2028, ohne dass es einer Kiindigung
bedarf. Das Vertragsverhaltnis kann, unter
Fortgeltung der hier vereinbarten Vertrags-
bedingungen-und konditionen, einmalig um
ein weiteres Jahr verlangert werden, wenn
bis spatestens 6 Monate vor Ablauf der Min-
destvertragslaufzeit, somit bis spatestens
zum 30.06.2028, die Parteien schriftlich
Ubereinstimmend ihren Willen zur Vertrags-
verlangerung erklart haben. Die schriftlichen
Willenserklarungen der Parteien sind ver-
bindlich und als Vertragsbestandteil als An-
lagen zu diesem Vertrag zu nehmen. Liegt
bis zum Fristablauf am 30.06.2028 nicht von
jeder Partei die entsprechende Erklarung
vor, endet der Vertrag mit Ablauf der Min-
destvertragslaufzeit automatisch. Im Ubri-
gen endet der Vertrag mit Ablauf der Ver-
tragsverlangerung, ohne das es einer Kin-
digung bedarf.

Das Vertragsverhaltnis kann bei Vorliegen
eines wichtigen Grundes von beiden Ver-
tragsparteien fristlos gekiindigt werden.

Ein wichtiger Grund liegt insbesondere vor,
wenn

§9
(1)

()

®3)

e einer der Vertragspartner trotz schriftli-
cher Abmahnung im obliegende Pflich-
ten wiederholt verletzt, die Leistung nicht
vollstandig, nicht rechtzeitig oder in
schlechter Qualitéat erbringt, sonstige
Verstofle gegen wesentliche Vertrags-
pflichten vollzieht

e Uber das Vermogen des Konzessions-
nehmers ein Insolvenzverfahren ergffnet
wird oder mangels Masse abgelehnt
wird

e der Auftrag unter Verletzung der Vor-
schriften des Gesetzes gegen Wettbe-
werbsbeschrankungen zustande ge-
kommen ist

e wenn die fur den Vertrag zu nutzenden
R&aumlichkeiten vom Konzessionsneh-
mer missbrauchlich nicht nur fir den im
Vertrag genannten Zweck genutzt wer-
den

e bei Auflésung des Schulstandortes

Die Kundigung bedarf der Schriftform.
Sonstiges / Salvatorische Klausel

Jegliche Anderungen oder Erganzungen
dieses Vertrages sind nur wirksam, wenn sie
schriftlich vereinbart werden. Dies gilt auch
fir eine Anderung dieser Schriftformklausel.
Sollten sich einzelne Bestimmungen des
Konzessionsvertrages ganz oder teilweise
als unwirksam oder undurchfiihrbar erwei-
sen oder nach Vertragsabschluss unwirk-
sam oder undurchftihrbar werden, bleiben
die dbrigen Bestimmungen und die Wirk-
samkeit des Konzessionsvertrages im Gan-
zen hiervon unberihrt. An Stelle der unwirk-
samen oder undurchfihrbaren Bestimmun-
gen sollen dann wirksame und durchfihr-
bare Bestimmungen treten, die dem Sinn
und Zweck der unwirksamen oder undurch-
fuhrbaren Bestimmungen moglichst nahe
kommen. Die vorstehenden Bestimmungen
gelten entsprechend fur den Fall, dass sich
der Vertrag als liickenhaft erweist.

Konzessionsgeber und Konzessionsnehmer
erhalten eine Ausfertigung des Konzessi-
onsvertrages.

Unstrut-Hainich-Kreis.de
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Unterschrift
Konzessionsgeber

Unterschrift
Konzessionsnehmer

Anlage 1: Leistungsbeschreibung
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